Tiramisw vonw WeifSbier

Zutaten:

3 Eidotter

50 g Zucker

10 g Vanillezucker
250 g Mascarpone

60 g Pumpernickel,
gerieben und gerostet
Puderzucker zum Bestduben
ein paar frische Himbeeren

375 ml WeiBbier

1 Prise gemahlenen Zimt

1 Prise gemahlenen Piment
Korianderkdrner, zerstol3en
150 g Loffelbiskuits

Zubereitung:

Eidotter, Zucker und Vanillezucker schaumig rihren; den Mascarpone
vorsichtig unterriihren. Das WeiBbier mit Zimt, Piment und Korian-
der verriihren. Die Halfte der Loffelbiskuits in eine flache Form dicht
nebeneinander legen. Die H&lfte von dem gewiirztem WeiBbier darii-
ber traufeln und darauf einen Teil der Mascarponemasse streichen. Die
restlichen Loffelbiskuits auf die Creme setzen und diese wiederum mit
WeiBbier betraufeln und mit Mascarponemasse bestreichen. Das fertige
Tiramisu mit den gerdsteten Pumpernickelbréseln gleichmaBig bestreuen.
Mit Folie abdecken und am besten tiber Nachtim KiihIschrank ziehen lassen.
Das Tiramisu mit einem Loffel, der in heiBes Wasser getaucht wird,
in Nocken ausstechen. Die Teller mit frischen Minzeblattern und
frischen Himbeeren dekorieren und schon mit Puderzucker bestreuen.

Personlichkeit ist
unsere Starke



